
УЧЕБНО-ПРОИЗВОДСТВЕННЫЙ КОМПЛЕКС

«АКАДЕМИЯ ВКУСА»



Цель создания УПК 

преобразование учебно-

производственного 

комплекса «Академия вкуса» 

в полнофункциональное 

студенческое кафе, которое 

выполняет две 

взаимосвязанные функции:

Образовательная площадка: 

Предоставление  возможностей для 

приобретения профессиональных 

навыков и опыта работы в сфере 

общественного питания студентов 

специальности 43.02.15 «Поварское и 

кондитерское дело» и 19.02.03 

«Технология продуктов питания из 

растительного сырья» 

Предприятие 

общественного питания: 

Обеспечение обучающихся и 

преподавателей колледжа 

качественным, разнообразным и 

доступным питанием.



Мясо-рыбный цехМучной цех

Холодный цех

Горячий цех

Овощной цех

Моечная



Задачи УПК: 

Подготовительные

Оснащение УПК, разработка документов, создание 

рабочей группы с участием преподавателей, мастеров и 

наставников сети ресторанов «Лидер групп».

Образовательно-производственные

Интеграция рабочего процесса в учебные планы и 

графики практик студентов.

Кадровые и карьерные

Разработка программы трудоустройства лучших

студентов и выпускников, закрепление наставников из 

мастеров и шеф-поваров сети ресторанов «Лидер групп».



ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ УПК 

Производственная

Выпечка хлебобулочных и кондитерских 

изделий, приготовление блюд и напитков, 

полуфабрикатов.

Реализующая

Продажа собственной продукции студентам

и сотрудникам ГБПОУ УКОТ.

Образовательная

Мастер-классы для школьников,

дополнительные курсы для студентов.
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ЭФФЕКТИВНОСТЬ УПК «АКАДЕМИЯ ВКУСА»

Экономическая 

целесообразность

Полная финансовая 
самостоятельность в 

организации питания.

Качество образования

Социальный эффект
Качественное и доступное
питание

Уникальная среда, где теория 
подкрепляется практикой.


